附件3
部分不合格项目小知识
一、大肠菌群
[bookmark: _GoBack]大肠菌群属卫生指示性微生物，主要用于评价餐具或食品加工环境的清洁程度。少量的摄入可能不会立即引起人体不适，但长期或大量接触大肠菌群超标的餐具，可能对人体健康产生不良影响。餐具中大肠菌群检出的原因，可能是清洗消毒不彻底、消毒剂浓度不足或未严格遵守消毒流程，致使餐具在使用前仍残留微生物。
